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SAISON RUM

Origines: 45% Barbade, 35% Trinidad
& 20% Jamaique

Distillation: Les rhums blancs sont
issus de 2 différents modes de
distillation. Un assemblage riche et
intense de mélasses distillées en
alambics, combiné a la délicatesse et
légeéreté d'une distillation de canne
a sucre en colonnes.

Assemblage: Le but du Maitre de chai
est de créer une harmonie unique
utilisant les méthodes d’élaboration
du cognac, en assemblant les
différents terroirs en fonction de
leurs profils aromatiques : floraux,
fruités et épicés.

Affinage: 1’assemblage est mis en fts
de chéne francais situés sur 1les
bords de la Charente pour un léger
affinage de 3 mois. Cette derniere
étape confere a l’assemblage frais,
fruité et floral, une pointe de
rondeur et d’onctuosité.

NOTES DE DEGUSTATION :

Un rhum fruité aux notes légéres de vanille et de
banane flambée avec une fin de bouche miellée. Un
mariage subtil entre fraicheur et onctuosité.

TASTING NOTES:

Origins: 45% Barbados, 35% Trinidad
& 20% Jamaica

Distillation: Unaged rums are
selected from both traditional
refinement methods, as the ultimate
goal is a blend that has the richness
and intensity from the distillation
of molasses in pot stills combined
with the delicacy and lightness from
sugarcane distillation in columns.

Blending: Our Cognac
Cellar Master Jérdéme
Tessendier is using
the same methods as
for cognac, blending
the different terroirs
with their diverse
floral, fruity and
spicy aromatic
profiles.

Maturing: The blend

rests in mature S Al s U N
French oak barrels on RUM
the banks of the 5
Charente River for
three months. This
last step gives a hint
of roundness and
elegance to this fresh,
fruity and floral
blend.

40% Vol.
70cl



Tessenoier & FiLs

94 rue Robert Daugas
F-16100 COGNAC

+33(0) 5 45 35 36 34

sales@cognac-tessendier.com

saisonrum rum-saison.com

Caribbesn Aum

SAISON
RUM

SAISON

RUM

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE A CONSOMMER AVEC MODERATION
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